
БОНУС ОТ «РАНДЕВУ»:
ОБЕД В ПОЛЦЕНЫ!
Приходи на бизнес-ланч с понедельника

по четверг, собирай чеки и получай в пятницу
50% скидку на бизнес-ланч*!

*Предложение действует только для посетителей РК «Рандеву».

СПЕЦПРЕДЛОЖЕНИЯ
ДЛЯ ВЫЕЗДНОЙ ДОСТАВКИ ОБЕДОВ НА ПРЕДПРИЯТИЯ! 

Обед от 150 руб, напиток в подарок, бесплатная доставка.*
* От 10 порций.

Курчатова, 47, тел: 21-31-26, restoran-randevu.ru

ДОСТАВКА
БЛЮД
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6.

БЕШБАРМАК
Отварная лапша, баранина, бульон, зелень

ДОЛМА ДАСТАРХАН С МАЦОНИ
Сочный фарш из молодой телятины, завернутый
в виноградные листья, подается с мацони. 200/20 гр.

КАЗАН-КЕБАБ
Каре молодого барашка, обжаренное и протушенное
в казане. Подается с золотистым картофелем. 

ЛАГМАН КАУРМА
Национальное узбекское блюдо – ароматный суп
из кусочков баранины, обжаренных с овощами
и зеленью. Лапша готовится по старинным
традициям вручную, вытягивается и отбивается об стол.

МАНТЫ С БАРАНИНОЙ
Традиционные манты с рубленой бараниной,
приготовленные на пару. Подаются с мацони.

МАНТЫ С ГОВЯДИНОЙ
Сочные манты из рубленой говядины,
приготовленные на пару. Подаются с мацони.

МАНТЫ С СЕМГОЙ
Сочные манты из семги, приготовленные на пару.
Подаются с мацони.

ПЛОВ ПРАЗДНИЧНЫЙ
Плов праздничный готовится из риса, баранины, жёлтой 
моркови, курдюка, зиры, с добавлением сладкого изюма, горо-
ха нут и черного перца горошком. Жёл-тый цвет плову придаёт 
специя под названием шафран.

ПЛОВ ЧАЙХАНСКИЙ
Знаменитый ферганский плов с рисом, из бараньей ножки, 
золотистого лука и моркови с добавлением традиционных 
специй. 

САДЖ (БЛЮДО НА КОМПАНИЮ)
Баранье сердце, мякоть баранины, печень,
сердце, обжаренные овощи.

СКУМБРИЯ, ЗАПЕЧЕННАЯ
НА УГЛЯХ
Скумбрия, чеснок, масло сливочное, специи, кориандр,зелень, 
лимон. 275/300 гр 

СТЕЙК ИЗ СЕМГИ ГРИЛЬ

СТЕЙК ИЗ БЕЛОГО АМУРА
Белый амур, специи, лимон. 170/50 гр.

ФИЛЕ СОМА НА УГЛЯХ 

ГОВЯДИНА НА ТРЕХ ШАМПУРАХ
Шашлык из нежной вырезки молодой телятины с тонкой
прослойкой курдюка молодого барашка. 200/150 гр.

ШАШЛЫК ИЗ БАРАНЬЕЙ МЯКОТИ
Маринованные кусочки баранины, жареные на гриле,
подаются на лаваше с маринованным луком и аджикой.

БАРАНЬЯ КАРЕЙКА НА УГЛЯХ
Сочная маринованная баранина, обжаренная на углях

ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ КОРЕЙКИ
Сочная маринованная корейка из свинины, приготовленная
на углях, подается на лаваше с маринованным луком и аджикой.

ШАШЛЫК ИЗ НЕЖНОЙ
СВИНОЙ ШЕИ
Подается на пите с маринованным луком и аджикой

ВОСТОЧНАЯ
КУХНЯ

ГРИЛЬ

340 ¤

260 ¤

410 ¤

220 ¤

290 ¤

590 ¤

290 ¤

290 ¤

420 ¤

370 ¤

380 ¤

350 ¤

350 ¤

130 ¤

130 ¤

240 ¤

220 ¤

240 ¤

590 ¤

450 г

300/20 г

200/100 г

300 г

300/50г

200/50/50г

170/50г

100/20/50г

200/100г

200/100г

200/100г

200/100г

200/110г

150/30 г

150/30г

150/30г

300 г

300 г

800 г



ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ БАРАНИНЫ
НА ЛАВАШЕ
Мелкорубленная баранина, маринованная с восточными 
специями - соль, кориандр, зира, паприка и внутренним 
жиром, приготовленная на углях. Подается с маринованным 
луком и аджикой.

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ БАРАНИНЫ С 
ПЕРЕПЕЛИНЫМИ ЯЙЦАМИ

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ ГОВЯДИНЫ НА 
ЛАВАШЕ
Блюдо, приготовленное из рубленной молодой телятины, 
обжаренное на мангале. Подается на лаваше с маринованным 
луком и аджикой.

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ КУРИЦЫ НА 
ЛАВАШЕ
Шашлык, приготовленный из нежного рубленого куриного 
филе. Подается на лаваше с маринованным луком и аджикой

ЛЮЛЯ-КЕБАБ ИЗ КУРИЦЫ
С ПЕРЕПЕЛИНЫМИ ЯЙЦАМИ

ПЕЧЕНЬ ГОВЯЖЬЯ В СЕТКЕ
Маринованная печень, запеченая на углях. Подается
на лаваше с маринованным луком и аджикой.

ГРИБОЧКИ ГРИЛЬ
Шампиньоны жареные на гриле со специями. 100/10/20 гр.

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ

ПОМИДОРЫ ГРИЛЬ

БОЛГАРСКИЙ ПЕРЕЦ ГРИЛЬ

ГРИЛЬ ИЗ МЯСА
СВИНОЕ ФИЛЕ С КАРТОФЕЛЕМ
свиное филе ,картофель запеченный  , лук репчатый,
чеснок,грудинка свиная, зелень

ФИЛЕ ГОВЯДИНЫ
С БАКЛАЖАНАМИ
филе говядины,баклажаны запеченные,чеснок ,тимьян, укроп,сыр Фета

ФИЛЕ ИЗ ГОВЯДИНЫ С КАРТО-
ФЕЛЕМ И БЕЛЫМИ ГРИБАМИ
филе гов. тимьян ,картофель ,грибы белые ,шампиньоны ,
лук жемчужный,свинина грудинка мясной соус с луком

КОТЛЕТКИ ИЗ ИНДЕЙКИ
С КАРТОФЕЛЕМ
филе индейки ,лук репчатый ,морковь ,сметана,
картофель отварной , лук красный, опята маринованные, укроп

КУРИНОЕ ФИЛЕ
С ГРИБНЫМ АССОРТИ
куриное филе, грибы Шиитаке, шампиньоны, вино,
мясной соус, петрушка, кинза.

КОТЛЕТА ПО-КИЕВСКИ
Куриное филе, масло Кольбье, сухари панировочные.
Подается с картофелем пай и помидорами черри.

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ, В
СЛИВОЧНО- ЧЕСНОЧНОМ СОУСЕ
Молодая телятина с шампиньонами и сливками.

СВИНИНА ПИКАНТНАЯ
Сочная свиная шейка, жареные шампиньоны,
помидоры, сыр.

СКВОРЧАЩАЯ СКОВОРОДКА
обжаренный свиной окорок, картофельные дольки,
бекон,лук репчатый, шампиньоны, яичница — глазунья

КОЛБАСКА КУРИНАЯ
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ
домашняя колбака из курицы, картофельное пюре,
аджика, лист салата, петрушка

КОЛБАСКА СВИНО-ГОВЯЖЬЯ
С ТУШЁНОЙ КАПУСТОЙ
домашняя колбаса из свино-говяжьего фарша,
тушёная капуста, аджика, лист салата, петрушка

170 ¤
390 ¤

450 ¤

399 ¤

190 ¤

330 ¤

210 ¤

360 ¤

280 ¤

280 ¤

190 ¤

180 ¤

140 ¤

160 ¤

170 ¤

115 ¤

350 ¤

80 ¤

130 ¤

100/90 г

305 г

285 г

290 г

250 г

250 г

250 г

250 г

200 г

350 г

100/90 г

100/90 г

100/90 г

100/90 г

180 г

100/10/20г

250/20г

110 г

110 г

220 ¤

290 ¤

190/150/50 г

190/150/50 г
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6.

РЫБНОЕ АССОРТИ
лосось соб.посола ,балык сома,балык масляной рыбы,лист 
салата ,лимон

ЛОСОСЬ СОБ. ПОСОЛА
лосось ,масло слив.,лимон

МЯСНОЕ АССОРТИ
буженина домашняя,колбаса с чесноком,язык гов.,маслины 
,зелень.хрен

САЛО ДОМАШНЕЕ
сало соленое,сало копченое,гренки ржаные,чеснк,лук репча-
тый,горчица,зелень

СЫРНОЕ АССОРТИ
брынза ,сыр нити ,адыгейский ,чечил ,
адыгейский сы, петрушка

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
капуста по -грузински,болгарский перец,виноград,томаты,-
баклажаны

ГРУЗДИ МАРИНОВАННЫЕ
грузди ,лук репчатый,зелень

ГРИБЫ БЕЛЫЕ МАРИНОВАННЫЕ
грибы белые,лук репчатый,зелень

КОТЛЕТКА ИЗ  ФИЛЕ СУДАКА
судак, лук репчатый, чеснок,укроп,красная икра,
картофель в сливочном соусе

СЁМГА В СЛИВОЧНО-
ЛИМОННОМ СОУСЕ
семга ,сливки ,лук репчатый,томаты черри,лимон,красная икра

ФОРЕЛЬ РАДУЖНАЯ
Речная форель, маринованная в специях,
запеченная с овощами.

СПРИНГ РОЛЛ  СО СВИНИНОЙ И 
СЫРОМ ФЕТА
пшеничное тесто,свинина,огурцы,томаты,сыр Фета,лист 
салата,соусы соевый и кунжутный

СПРИНГ-РОЛЛ
тигровые креветки ,крабовое мясо ,болгарский перец в 
пикантном соусе заворачиваются в тесто Харумаки и обжари-
ваются во фритюре, подаются с соусом чили 

АДЖАПСАНДАЛИ
Баклажаны, сладкий перец, помидоры. Запекаются
с ароматными специями.

ЛАЗЗАТ
Молодая телятина, обжаренные до золотистой корочки
баклажаны, помидоры, огурцы и зелень. Заправляется
растительным маслом, соевым соусом и соком лимона.

САЛАТ ИЗ БАКЛАЖАН
Горячий салат из баклажанов и помидоров.
Заправляется устричным соусом.

САРАТОН
Обжаренное куриное филе, огурцы, свежая морковь, пекинская 
капуста, картофель пай, перепелиное яйцо, майонез, горчица.

БАКЛАЖАНЫ ПИКАНТНЫЕ
Баклажаны, перец болгарский, перец чили, соус соевый, зелень.

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ
Креветки тигровые, лист салата, помидоры черри, сыр, крутоны, 
все заправляется классическим соусом Цезарь.

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ
Филе курочки, лист салата,соус Цезарь, помидоры черри, круто-
ны, орешки кедровые, сыр. Все заправляется чесночным соусом.

САЛАТ С УГРЕМ И ОГУРЦОМ
обжаренный угорь,свежие огурцы,салат Айсберг, водоросли
Чука,кунжт,заправка на основе соевого соуса и оливкового масла

САЛАТ С ТУНЦОМ И КАРТОФЕЛЕМ
Консерв. тунец,запеч.картофель,лис салата,свежие
огурцы, крутоны из белого хлеба,домашний майонез
с зеленью и вялеными томатами

599 ¤
330 ¤

395 ¤

240 ¤

260 ¤

250 ¤

220 ¤

250 ¤

390 ¤

220 ¤

390 ¤

210 ¤

330 ¤

470 ¤

160 ¤

240 ¤

230 ¤

150 ¤

230 ¤

245 ¤

380 ¤

590 ¤

225/30г

200г

200г

200г

180г

200г

200г

200г

200г

200г

200г

250г

75/45г

320/45г

150/65 г

210 г

500 г

100/25 г

100/25 г

300 г

160/10/20 г

150/80/20 г

ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

САЛАТЫ

ИЗ РЫБЫ



ГРЕЧНЕВАЯ ЛАПША СОБА
СО СВИНИНОЙ
Лапша Соба, лук, морковь, перец болгарский, кабачки, капуста 
пекинская, вино белое, соус соевый, соус Терияки, кунжут.

КРЕВЕТКИ ПО-ТАЙСКИ
Креветки тигровые, соус тайский, перец, кинза.

ЛАПША УДОН
С МОРЕПРОДУКТАМИ
Лапша Удон, креветки тигровые, морской коктейль, лук,
морковь, перец болгарский, кабачки, лук зеленый,чеснок,
соевый соус, соус Терияки, соус устричный, перец черный, кунжут.

ЛАПША УДОН С КУРИЦЕЙ
Лапша Удон, филе куриное, лук, морковь, перец болгарский, 
кабачки, зеленый лук, чеснок, соевый соус, соус Терияки, специи, 
кунжут.

КАРП В КИСЛО-СЛАДКОМ
СОУСЕ ПО-СЫЧУАНЬСКИ
Карп, морковь, лук, перец болгарский, кабачки,
соус сладкий, соевый соус.

ОСТРАЯ ГОВЯДИНА ПО-
КИТАЙСКИ С ОВОЩАМИ

ПАСТА ДЕ-САЛЬМОНЕ
Паста, семга, вино белое, бульон рыбный, сливки, томаты 
конкассе, лимон, сыр Пармезан.

ПАСТА МОНТАНАРА
Паста, филе куриное, шампиньоны, вино белое, сливки, 
лук карамелизированный, соус Песто,пармезан, кростини, 
помидоры черри.

ПАСТА КАРБОНАРА
Паста, бекон, яйцо, вино белое, сливки, пармезан,
чипсы из бекона, кростини, зелень

СВИНИНА С ЯБЛОКАМИ
В СЛАДКОМ СОУСЕ
Свиная шея ,лук репчатый,морковь,кабачки,яблоки,лук 
перо,имбирь,сельдерей,мед,соусы тирияки и сладкий чили

ЦЫПЛЕНОК ГЕНЕРАЛА ЦО
куриное филе,соусы томатный ,соевый,перечный
лук перо,имбирь,кунжут

КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО
Картофельные дольки со специями. 100 гр.

КАРТОФЕЛЬ В КОЖУРЕ,
ЗАПЕЧЕННЫЙ СО СПЕЦИЯМИ
Картофель в кожуре запеченный со специями.

КАРТОФЕЛЬ ФРИ

ОВОЩИ НА ГРИЛЕ
Грибы, помидоры, баклажаны, перец болгарский, специи. 

РИС ЖАСМИНОВЫЙ

АДЖИКА • МАЙОНЕЗ • СМЕТАНА
БАРБЕКЮ • ТАР-ТАР • ЧЕСНОЧНЫЙ 
ГОРЧИЧНЫЙ • НАРШАРАБ

290 ¤
390 ¤

320 ¤

230 ¤

330 ¤

330 ¤

690 ¤

390 ¤

290 ¤

320 ¤

460 ¤

80 ¤

60 ¤

65 ¤

60 ¤

50 ¤

240 ¤

280 ¤

240 ¤

300г

300г

350г

250г

400г

400г

200г

300г

300г

380г

300/50г

80г

200г

100г

100г

50г

400/30г

400/30г

400/30г

ОСЕТИНСКИЙ ПИРОГ
С ЗЕЛЕНЬЮ И МАЦОНИ

ОСЕТИНСКИЙ ПИРОГ С МЯСОМ

ОСЕТИНСКИЙ ПИРОГ С СЫРОМ И 
КАРТОФЕЛЕМ

ГАРНИРЫ
СОУСЫ

WOK МЕНЮ & ПАСТА

МУЧНЫЕ
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6.

ЧЕБУРЕК СО СВИНИНОЙ
И ГОВЯДИНОЙ 

ЧЕБУРЕК С СЫРОМ

ГОШ НОН
Сочный чебурек со свининой

КУТАБЫ С ЗЕЛЕНЬЮ
Мучное изделие из пресного теста в форме полумесяца,
с начинкой из зелени, обжаренное на топленом масле

КУТАБЫ С МЯСОМ
Мучное изделие из пресного теста в форме полумесяца,
с мясом сочной баранины, обжаренное на топленом масле

КУТАБЫ С СЫРОМ
Мучное изделие из пресного теста в форме полумесяца,
с сырной начинкой, обжаренное на топленом масле. 

ПАТИР НОН
Лепешка из слоеного теста со сливочным маслом. 1шт. = 110 гр.

САМСА С МЯСОМ
Традиционный пирожок из слоеного теста с мясом сочной 
баранины и луком.

ТАНДЫРНЫЕ ЛЕПЕШКИ
С КУНЖУТОМ
Узбекская лепешка с кунжутом, выпекаемая в тандыре.

ХАЧАПУРИ АДЖАРСКИЕ
Открытое хачапури с начинкой из домашних сыров и яйца.

ХАЧАПУРИ МИГРЕЛЬСКИЕ
Закрытое хачапури с начинкой из сыров.

ПИЦЦА «ЦЕЗАРЬ С СЁМГОЙ»
тесто, сёмга, соус «Цезарь», сыр Пармезан, томаты черри,
лист салата

ПИЦЦА С СЁМГОЙ
тесто, сёмга, сыр Моцарелла, шампиньоны, сливки, томаты 
свежие

ПИЦЦА С МОРЕПРОДУКТАМИ
тесто, соус томатный, сыр Моцарелла, сыр Российский,
морской коктейль, тигровые креветки, томаты черри, зелень

ПИЦЦА «ОТТИМО»
тесто, соус томатный, соус сладкий чили,  креветки
тигровые, куриное филе,  шампиньоны маринованные,
лук репчатый, лук порей, бекон сырокопчёный

ПИЦЦА «РАНДЕВУ»
тесто, соус томатный, сыр Моцарелла, шампиньоны, перец 
болгарский, салями, ветчина, бекон

ПИЦЦА «ДИАБЛО
тесто, соус томатный, сыр Моцарелла, свинина, говядина, перец 
болгарский, перец Халапеньо, шампиньоны

ПИЦЦА «КАЛЬЦОНЕ»
тесто, соус томатный, сыр Моцарелла, ветчина, салями, 
шампиньоны, перец болгарский, соус песто, яйцо куриное

ПИЦЦА «ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ»
тесто, куриное филе, соус «Цезарь»,  сыр Пармезан,
томаты черри, лист салата

КЕСАДИЛЬЯ КУРИНАЯ
пшеничная лепешка, куриное филе,  сыр Моцарелла,
сыр Чеддер, перец халапеньо, томаты свежие, сметана,
соус бальзамический

ПИЦЦА КВАТРО ФОРМАЧЧИ
тесто, томатный соус, томаты черри,
сыры: Моцарелла, Чеддер,Пармезан, сыр Гауда

ПИЦЦА «МАРГАРИТА»
тесто, соус томатный, сыр Моцарелла, томаты свежие, базилик
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180 ¤
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290 ¤
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500 г
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150 г

150 г

150 г

150 г
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200 г

500 г

500 г
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550 г

550 г

550 г

180 г

400 г

400 г

ПИЦЦЫ МУЧНЫЕ



СВИНАЯ РУЛЬКА В МЕДУ
И ЗЕРНИСТОЙ ГОРЧИЦЕ
свиная рулька, мёд, французская горчица, картофельное
пюре, зелёный помидор, лист салата, петрушка

СВИНАЯ РУЛЬКА
В ТЁМНОМ ПИВЕ
свиная рулька, отваренная в тёмном пиве,
тушёная капуста, петрушка, лист салата

КРЫЛЬЯ ОСТРЫЕ ВО ФРИТЮРЕ
Куриные крылышки, соус Ред Девил,
соус чесночный.

УШКИ СВИНЫЕ
Ушки свиные, соус чесночный, чеснок, пряные специи.

ЗАКУСКА К ПИВУ ФРИ
Чесночные гренки, картофельные чипсы и лодочки,
луковые кольца, чесночный соус

СВЕЖЕЕ ПИВО ОТ ЧАСТНОЙ
ПИВОВАРНИ БЛОНДЕР БИР
С ДОСТАВКОЙ НА ДОМ!

«ВИШНЕВЫЙ ЛАМБИК»
Эксклюзивно для Рандеву.

«КЛАССИЧЕСКОЕ»

«ПРЕМИУМ»

«ИРЛАНДСКОЕ ТЕМНОЕ»

СУДАК ПОДКОПЧЁНЫЙ
НА ВИШНЁВОЙ СТРУЖКЕ

КОПЧЕНЫЕ КРЕВЕТКИ

КОПЧЕНЫЕ ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ

КОПЧЕНЫЙ ЛОСОСЬ

КОПЧЕНЫЙ КАРП

КОПЧЕНЫЕ КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ

ТИРАМИСУ КЛАССИЧЕСКОЕ
БЕЗЕ «АННА ПАВЛОВА»
ДЕСЕРТ «БАЛИ»
ДЕСЕРТ «ШАМПАНЬ»
ДЕСЕРТ «ВИШНЯ-МИНДАЛЬ»
ДЕСЕРТ «ЧЕРНИКА-ФИАЛКА»
ШТРУДЕЛЬ ВИШНВЫЙ
ШТРУДЕЛЬ ТВОРОЖЕНО-
ЯБЛОЧНЫЙ
ШТРУДЕЛЬ МАКОВЫЙ
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150 ¤
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170 ¤

170 ¤
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160 ¤

160 ¤

160 ¤

 900/150/100  г

 900/150/30  г

180/30  г

180/50  г

230/50г

0.5 л

0.5 л

0.5 л

0.5 л

350/50 г

110/20 г

120/20 г

140/50 г

600 г

125 г

150 г

130 г

180 г

180 г

180 г

180 г

200/50 г

200/50 г

200/50 г

ЧЕРЕЗМЕРНОЕ УПОТРЕБЛЕНИЕ ПИВА 
НАНОСИТ ВРЕД ВАШЕМУ ЗДОРОВЬЮ

КОПЧЕНИЕ ДЕСЕРТЫ

ПИВО
НА ВЫНОС

ЗАКУСКИ
К ПИВУ



ДЕГУСТАЦИИ ВИН
ОТ ВИНОДЕЛЬНИ
«ВИЛЛА ЗВЕЗДА»
В РАНДЕВУ!
Скидки на все вина этой марки
в день дегустации 20 %!

Информация: 25-51-51.


